Producent maszyn dla piekarni i cukierni

SPA -Dzielarko-zaokraglarki do ciasta

Dzielarko-zaokraglarki to urzgdzenia do dzielenia duzych porcji
ciasta na mniejsze kesy za pomocg zestawu nozy wysuwajgcych sie
z goérnej ptyty umieszczonej w gtowicy i zaokrgglania ich na
specjalnej tacce do formy buteczki lub pagczka. Oferujemy dwa
rodzaje tych maszyn - wersje automatyczng (SPA A 30) uruchamiang
przyciskiem i pétautomatyczng (SPA 30 SA), gdzie gtowica
opuszczana jest recznie za pomocg dzwigni. Oba typy urzadzen
dziela wsadowg porcje ciasta na 30 keséw. Maszyny posiadajg
korpusy stalowe, emaliowane. Wymagane zasilanie to 400 V.

Model llos$é Zakres wagowy Zakres Moc Wymiary Waga
keséw | kesoéw ciasta (g) wkiadu silnika dt./szer./wys. (cm) (kg)
(cm) ciasta (kg) (kW)
SPAA-30 30 40-135 1,2-4,0 0,75 68 x 66 x 144 320
automatyczna
SPA-30SA 30 40-135 1,2-4,0 0,75 68 x 66 x 144 320
poétautomatyczna
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