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Wagodzielarki do ciasta

Wagodzielarka objetosciowa FVD 3000 M stuzy do dzielenia ciasta
pszennego miekkiego i mieszanego o zawartosci okoto 50% wody.
Wage keséw mozna regulowaé za pomocag przyciskbw na plycie
sterujgcej. Cylinder urzadzenia jest wykonany ze stali chromowanej.
Tiok ssacy i pierScienie nakretkowe sg wykonane ze specjalnego
stopu, odpornego na wode i olej, korpus jest wykonany ze stali.
Urzadzenie posiada zamontowany posypywacz do maki i przeno$nik
taSmowy. Mate kétka utatwiajg przemieszczanie maszyny. Ciasto
wewnatrz leja zasysane jest przez tlok, po czym cylinder wykonuje ruch
obrotowy. Gdy jest on catkowicie wypetniony ciastem, tlok porusza sie
do przodu i wypycha kes ciast o okreSlonej wadze na tasmociag.
Zakresy wagowe:

dla ttoka o ér. 70 mm - od 50 do 200 g
dla ttoka o $r. 110 mm - od 100 do 600 g
dla ttoka o $r. 130 mm - od 250 do 1000 g
dla ttoka o $r. 140 mm - od 250 do 1250 g
dla ttoka o $r. 150 mm - od 300 do 1400 g
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Zaokraglarki stozkowe do ciasta

Zaokraglarki stozkowe typu FCR3000 stuzg do
zaokraglania odwazonych keséw ciasta
chlebowego. Porcja ciasta, dzieki ruchowi
obrotowemu stozka, przemieszcza sie w gore
po torze pokrytym powtoka teflonowa, po czym,
juz zaokraglona, wypada na stét roboczy.
Korpusy urzadzen wykonane sg w catosci ze
stali nierdzewnej. Do obstugi maszyny wystarcza
jednaosoba. Wymagane zasilanie to 400 V.

(=3
e
o
Moc silnika Wymiary Waga | Zakres wagowy | Wydajnos¢ | Diugosé toru
(kW) dt./szer./wys. (cm) (kg) keséw (g) (szt/h) (m)
0,55 95 x 96 x 149 205 100-1200 2000-3000 3
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Wydtuzarka do ciasta

Wydtuzarka zostata zaprojektowana do pracy w sredniej wielkosci piekarniach
dla prawie wszystkich rodzajow ciasta. Klapki centrujgce ze stali nierdzewnej
podajg kesy ciasta na srodek walcédw cylindrycznych gtowicy formujgcej o
dtugosci 42 cm. Tam nastepuje ich obrébka i wydluzenie. Maszyna ta ma
wydajnos¢ do okoto 3000 kesdw ciasta na godzine. Minimalna waga kesow
ciasta do obrdobki wynosi 200 gr. a waga maksymalna 1200 gr. W tym zakresie
proces odbywa sie optymalnie. Wydtuzarki majg najlepszg wydajnosc¢ dla ciast
zawierajgcych 50 % wody. W przypadku ciast twardszych, bardziej
masywnych, formierka nie jest tak wydajna i precyzyjna. Wszystkie ruchome
czesci sg wyposazone w tozyska kulkowe. Mate koétka jezdne umozliwiajg
tatwe przestawianie maszyny. Plyte formujacg mozna fatwo regulowaé za
pomocg pokretta znajdujgcego sie w goérnej czesci maszyny. Zasilanie 400 V.
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Miedzygarownia - komora rozrostu

Miedzygarownia posrednia jest przeznaczona dla Srednich i duzych zaktadow
piekarskich, aby zapewni¢ im ciggtg produkcje przy wysokiej wydajnosci. Ciasto po
dzieleniu i walcowaniu dochodzi do etapu gdzie powinno odpoczgé.

Podczas  spoczynku  wewnatrz
garowni drozdze przeksztatcajg
obecne w ciescie cukry w dwutlenek
wegla. Ciasto  rozszerza  sie,
poniewaz gaz tworzy pecherzyki
powietrza. Zatem powstaje kes
ciasta gotowy do wypieku. Aby
zapobiec spadaniu  kesow na
podtoge i zapewni¢ maksimum
higieny, na wejSciu urzadzenia
znajdujg sie czujniki, kontrolujgce
proces przenoszonia. Kesy ciasta
mogg byé umieszczane w
koszykach w trybie automatycznym
lub recznym. llos¢ kesow ciasta
wprowadzona do garowni moze byc¢
obserwowana na wysSwietlaczu.
Opcjonalnie mozna dodaé¢ swiatto
uv i urzadzenie parowe.
Kwadratowe kosze 2z tworzywa
sztucznego wybrano ze wzgledu na
ich dlugi okres przydatnosci do
pracy. llos¢ koszy wynosi od 88 do
416. Zasilanie 400 V.

FIPM- FIPM FIPM FIPM FIPM FIPM
Garownia BPP BPP BPP. BPP. BPP. BPP
&3 O] 2000.S 2000 KC 2000M 2000/STD 2000 BG 2000 XL
ﬁ % lloé¢ koszy 88 152 176 240 328 416
i Wys. urzadzenia H 2500 2100 2500 2100 2500 2500
Gteb. urzadzenia A 1075 1075 1075 1550 1550 2150
Szer. catkowita B 1225 1970 1970 1970 1970 1970
m Wysokos¢ wejécia C 800/950 | 800/950 | 800/950 | 800/950 | 800/950 800 /950
8 Wysokos¢ wyjécia D 1550 1250 1550 1250 1550 1250
H Waga kg 400 450 550 500 700 850
_% Aﬁ e Czas spoczynku | min/max 2-4 36-7.2 42-84 6-12 7-15 8-17
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