Producent maszyn dla piekarni i cukierni
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SM 130-320 Miesiarki spiralne z dziezg statg

S3 to miesiarki z dziezami o pojemnosci od 130l do 320l (od 80 kg do 200 kg ciasta),
przeznaczone do miesienia ciasta o zawartosci wody minimum 40%. Minimalna ilos¢ ciasta w
dziezy podczas miesienia to 10% miary maksymalnej. Maszyny posiadajg korpus wykonany ze
stali lakierowanej. Na zyczenie istnieje mozliwos¢ wykonania ich ze stali nierdzewnej. Dzieza,
spirala, zgarniacz ciasta i druciana pokrywa dziezy wykonane sg ze stali kwasoodporne;.
Mozna wyposazy¢ miesiarki w petng pokrywe dziezy z tworzywa sztucznego. Urzgdzenia
posiadajg dwubiegowe silniki napedu spirali i jednobiegowy silnik napedu dziezy. Wyposazone
sg w przetgcznik na tryb manualny, co pozwala kontynuowa¢ prace w przypadku awarii
systemu elektronicznego. Dzieki zastosowaniu przektadni pasowych urzgdzenia pracujg
wyjatkowo cicho. tatwy w obstudze panel sterujgcy pozwala na ustawienie czasu miesienia na
| i Il biegu oraz temperature graniczng ciasta. Jako opcje proponujemy cyfrowy panel
dotykowy, co umozliwia petne programowanie i zapisanie procesu miesienia. Zasilanie 400 V.
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Model Pojemnosc¢ Srednica Catkowita Wymiary Waga
dziezy (kg/l) | dziezy (cm) moc (kW) dt./szer./wys. (kg)
(cm)
SM 130 80/130 70 4,25 134/73/136 516
SM 180 120/180 75 6,1 137/78/136 536
SM 260 160/260 86 7,1 147/90/142 585
SM 320 200/320 94 9 164/98/153 852
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