Producent maszyn dla piekarni i cukierni
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REMIX - Ubijaczki planetarne

Przemystowa ubijaczka planetarna REMIX to urzgdzenie
przeznaczone gtdwnie do pracy w cukierniach i piekar-
niach, cho¢ i inne branze przemystowe, jak chemiczna,
farmaceutyczna, czy przetworstwa zywnosci, moga z po-
wodzeniem z niej korzysta¢. Wyposazona jest w automa-
tycznie podnoszony kociot (transportowany na obszarze
zaktadu na trzykotowym wodzeczku) i trzy narzedzia robo-
cze; rézge — ubijanie piany, kremoéw, Smietany, itp., na du-
zych predkosciach, mieszadto ptaskie — odpowiednie dla
zywnosci sproszkowanej i ggbczastej, np. farszéw, na pre-
dkosciach $rednich, i hak-spirale — do miesienia ciast luz-
nych, lepkiej zywnosci statej, suréwek, itp. na matych pred-
kosciach. Narzedzia te obracajg sie wokét swej osi i jedno-
czednie po okregu kotta. Czes$ci maszyny, majace bezpo-
$redni kontakt z zywnoscig, wykonane s3 ze stali nier-
dzewnej, a ich powierzchnia jest wykonczona zgodnie z
najwyzszymi standardami higienicznymi. Masywna, stalo-
wa obudowa, w ktdrej umieszczony jest silnik elektryczny,
zapewnia stabilno$¢ pracy maszyny i niski poziom hatasu.

Urzgdzenie jest sterowane za pomocg czytelnego i tatwe-
go w obstudze panelu elektronicznego, na ekranie ktérego
widoczne sg wszystkie istotne parametry pracy urzadze-
nia. Panel umozliwia takze zapisanie w jego pamieci wielu
aplikacji roboczych. Mozna wybra¢ dwie opcje pracy ubi-
jaczki. Tryb automatyczny — uruchamia zapisane w pamie-
ci cykle pracy i tryb manualny — gdzie kazdy pojedynczy
parametr pracy narzedzia mozna ustawi¢ recznie, na po-
ziomie koniecznym w danej chwili. Predkos¢ obrotowa
narzedzia jest niezmienna w danym cyklu pracy. Niezbe-
dne zasilanie to 400V, 50 HZ.

Model Pojemnos$¢ | Obroty na| Moc Wymiary (cm) | Waga

()] minute | silnika | dit/szer/wys. | (kg)
d 60 do 320

REMIX 80 80 oo | 4kw 105/70/150 340
d 60 do 320

REMIX 100 100 hok oo 100br. | B.5KW 105/70/150 450

F.H. MASZ Dariusz Malinowski BIURO | SALON SKLEP INTERNETOWY DZIAL KONSTRUKCYJNY
— ul. Wolnosci 22 ul- Jana Sliwki 33 tel. kom. +48 534 333 320 tel .+48 (32) 305-30-53
www.masz.gI|W|ce.p| 44-109 Gliwice POLAND 44-102 Gliwice sklep@masz.gliwice.pl konstrukcyjny@masz.gliwice.pl
www.maszmalinowski.co.uk NIP: 969-088-12-17 tel. +48 (32) 335-61-27 MAGAZYN KSIEGOWOSC
tel. +48 (32) 234-24-47 magazyn@masz.gliwice.pl ksiegowosc@masz.gliwice.pl

www.sklep.masz.gliwice.pl masz@masz.gliwice.pl tel. kom. +48 501 893 907 | tel.+48 (32) 335-61-26



