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SPA - Dzielarko-zaokraglarki do ciasta

Dzielarko-zaokraglarki SPA to urzgdzenia przeznaczone do szybkiego dzielenia duzych porcji
ciasta na rowne kesy oraz ich formowania do postaci okragtej, np. butek lub paczkéw. Proces
realizowany jest za pomocag zestawu nozy, ktére wysuwajg sie z gornej ptyty maszyny oraz
zaokraglajagcego mechanizmu umieszczonego w gtowicy. Kesy formowane sg na specjalnej
tacce, co zapewnia powtarzalno$¢ ksztattu i wielkosci.

Maszyny wystepujg w dwdch wersjach: automatycznej (SPA A 30), sterowanej przyciskiem, oraz
potautomatycznej (SPA 30SA), w ktérej gtowica opuszczana jest recznie za pomocg dzwigni.
Obie wersje umozliwiajg jednorazowe przetworzenie porcji ciasta na 30 rownych keséw, co czyni
je bardzo wydajnymi w codziennej pracy.

Korpus urzadzen wykonano ze stali i pokryto powtokg emaliowang, co zapewnia trwatosc¢, tatwe
czyszczenie i estetyke. Maszyny wymagajg zasilania trojfazowego 400 V i sprawdzajg sie
doskonale w piekarniach, cukierniach oraz zaktadach produkcyjnych, gdzie liczy sie szybkosc,
precyzja i powtarzalnosc¢.
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Model llo§¢ | Zakres wagowy Zakres Moc Wymiary Waga
keséw | kesow ciasta (g) wkitadu silnika dt./szer./lwys. (cm) (kg)
(cm) ciasta (kg) (kW)
SPAA-30 30 40-135 1,2-4,0 0,75 68 x 66 x 144 320
automatyczna
SPA-30SA 30 40-135 1,2-4,0 0,75 68 x 66 x 144 320
poétautomatyczna

Profesjonalizm budowany na pasji



