Polski producent maszyn -

dla piekarni i cukierni

GNIOTOWNIK DO MAKU

Gniotownik do maku to specjalistyczne urzadzenie przeznaczone do mechanicznego rozdrabniania i zgniatania maku,
uzywanego w produkcji wyrobow cukierniczych i piekarskich. Dzieki odpowiednio zaprojektowanemu systemowi
walcéw, gniotownik skutecznie rozluznia strukture maku, poprawiajac jego wlasciwosci smakowe oraz utatwiajac dalsze
przetwarzanie — na przyktad przy przygotowywaniu mas makowych.

Urzadzenie wykonane jest w calosci ze stali nierdzewnej, co zapewnia wysoka odpornos¢ na korozje, fatwosé¢ w
utrzymaniu higieny i spelnienie wymogéw sanitarnych obowigzujacych w przemysle spozywczym. Kompaktowa
konstrukcja umozliwia tatwa integracje z liniami produkcyjnymi, a prosty, intuicyjny system obstugi pozwala na szybka i
bezproblemowa eksploatacje.

Gniotownik moze by¢ uzywany jako samodzielne stanowisko lub w polaczeniu z kottem warzelno—parzelnym, tworzac
zintegrowany zestaw do przygotowania gotowej masy makowej. To niezawodne i wydajne rozwiazanie, ktére znajduje
zastosowanie w cukierniach, piekarniach oraz zakladach produkcji spozywczej, gdzie liczy sie jako$¢ i powtarzalno$é¢
przetwarzanego surowca.
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