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MK — Maszyny do kreméw

Maszyny MK sg przeznaczone do produkciji
kremow oraz innych mas spozywczych
wymagajacych jednoczesnego mieszania i
podgrzewania — do maksymalnej temperatury
160°C. Specjalne mieszadto z wbudowanymi
zgarniakami skutecznie zapobiega przypalaniu i
przywieraniu produktu do Scianek kotta, co jest
szczegOlnie wazne przy pracy z dgestymi
masami.

Podgrzewanie odbywa sie za pomocg goracego
oleju cyrkulujgcego miedzy Sciankami kotta, co

gwarantuje rbwnomierng temperature.
Urzadzenia pracujg w dwéch predkosciach
roboczych, co pozwala dopasowac

intensywnoS¢ mieszania do rodzaju masy.
Wszystkie elementy majagce kontakt z
produktem wykonane sg z wysokiej jakosci stal
kwasoodpornej, co zapewnia higiene i trwatos¢.
Kociot jest uchylny i wyposazony w blokade w
pozycji 90°, co znacznie utatwia jego
oproznianie i mycie. Dzigki kompaktowej
konstrukcji i tatwej obstudze maszyna sprawdza
sie zarowno w cukierniach, jak i zaktadach
przetworstwa. Zasilanie: 400V. .

Model | Pojemnosé Zalecane Wymiary (cm) Waga Moc
() wypetnienie szer.xdt.xwys. (kg) catkowita
kotta (1) (kw)
MK 30 30 3-23 940 x 730 x 1460 95 4.4
MK 60 60 4-48 940 x 730 x 1460 110 6,4
MK 80 80 4 -65 940 x 730 x 1460 130 9,8
MK 120 120 12 - 100 1115 x 905 x 1660 240 16,8

Profesjonalizm budowany na pasji




