Polski producent maszyn -

dla piekarni i cukierni

UNIWERSALNA UBIJACZKA RE

Ubijaczko—miesiarka RE to uniwersalne, przemystowe urzadzenie do intensywnego mieszania, ubijania i napowietrzania
ré6znorodnych mas cukierniczych i piekarskich. Dzieki solidnej, stabilnej konstrukcji oraz napedowi o wysokim
momencie obrotowym, sprawdza sie doskonale zaréwno przy pracy z lekkimi pianami, jak i ciezkimi masami, w tym
ciastami drozdzowymi, kremami czy biszkoptami. To niezawodne rozwigzanie dedykowane dla zaktadéw produkcyjnych,
piekarni, cukierni i innych obiektéw wymagajacych powtarzalnej jakosci oraz wysokiej wydajnosci.

Urzadzenie dostepne jest w wersjach o réznych pojemnosciach, co pozwala na dopasowanie go do potrzeb konkretnego
procesu technologicznego. Zmienna predko$¢ obrotowa oraz mozliwos$¢ zastosowania réoznych narzedzi roboczych (hak,
mieszadlo, rozga) umozliwiaja szeroki zakres zastosowan i petng kontrole nad strukturg obrabianej masy. Obstuga jest
intuicyjna, a system unoszenia kotta gwarantuje bezpieczenstwo i ergonomie pracy.

Maszyna zostala zaprojektowana z mysla o tatwym utrzymaniu czystosci — wszystkie elementy majace kontakt z
produktem wykonane s ze stali nierdzewnej i spetniaja rygorystyczne normy sanitarne. Ubijaczko—miesiarka RE to
polaczenie trwatosci, wszechstronnosci i komfortu pracy w jednym, profesjonalnym urzadzeniu.
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