- Producent maszyn piekarniczych i cukierniczych

Polish bakery machines manufacturer
www.masz.gliwice.pl

RM - Miksery uniwersalne

Miksery RM to solidne, trwate urzgadzenia o masywnej konstrukcji, przeznaczone do
wszechstronnych zastosowan w przetworstwie spozywczym. Dostepne sg z dziezami o
pojemnosci od 8 do 80 litrédw. Posiadajg poziome wyjscie napedowe umozliwiajgce montaz
przystawek, np. do mielenia migsa lub szatkowania warzyw.

Standardowe wyposazenie obejmuje trzy narzedzia: rozge, hak i ptetwe, ktére obracajg sie
planetarnie (czyli jednoczesnie wokot wiasnej osi i po okregu). Opcjonalnie dostepne sg kotlty
redukcyjne, dzieze o mniejszej pojemnosci oraz woézki transportowe. Miksery oferujg trzy
predkosci pracy i wymagaja zasilania 230V lub 400V.

Model | Pojemnosé | Wymiary (cm) | Moc silnika | Obroty (IILIll bieg) vz:g)a

(U} (kW) (obr/min)
RM 800 7.6 40 x 30 x 58 0,2 132/284 /590 25
RM 100 9,5 49 x 41 x74 0,25 106 x 196 x 358 65
RM 200 19 54 x 49 x 84 0,37 106/ 196 / 358 80
RM 22 24 57 x 54 x 91 0,55 102/ 183 / 352 110
RM 30 30 67 x 62 x 116 0,75 99/176 /320 180
RM 50 50 73x 64 x 130 1,5 99/176 /320 270
RM 60 60 73 x 64 x 130 2,25 99/176 /320 270
RM 80 80 125 x 90 x 180 2,25 96/121/204/356 | 470

Profesjonalizm budowany na pasji



